
BANKETTKARTE



APERO

ZUM KNABBERN
GESALZENE ROSMARIN-MANDELN
OLIVEN TAGGIASCA
ERDNÜSSE
BLÄTTERTEIGSTANGEN (SESAM, PEPERONI, FENCHEL, HARISSA)
POPCORN (KEFIR, ZITRONENGRASS, CURRY, MEERSALZ)
PARMESAN IN STÜCKEN

SÜPPLI IM TÄSSLI
RIESLINGSUPPE, TRAUBEN, PETERSILIE
KRÄUTER-GEMÜSESUPPE, HASENUSS, SAISONAL
KAROTTEN-ESSENZ, ZITRONENGRASS, MANGO
TOMATEN-ESSENZ, ZUCCHINI, STANGENSELLERIE, DATTERINI, KERBEL

KALTE HÄPPCHEN

GEMÜSETATAR, AVOCADO, RADIESCHEN, GURKE, PAPRIKA
AVOCADA, SALSA, LIMETTE, MEERSALZ, OLIVENÖL
BABA GANOUSH, KARTOFFEL, ZITRONE, KNUSPER
CRUDITÈS, KAROTTE, GURKE, KEFEN, STANGENSELLERIE, PEPERONI

RINDS TATAR, ROTKABIS, OLIVENÖL, MEERSALZ, TRÜFFEL
RINDS CROSTADA, PIKANT, OLIVENÖL, MEERSALZ, KNUSPER
ZIEGENKÄSE CROSTADA, KAPERN, OLIVENÖL, KRÄUTER
GUACAMOLE CROSTADA, LIMETTEN, TOMATE, MEERSALZ, OLIVENÖL
FORELLENFILET RILETTE CROSTADA, DILL, KAPERN, FENCHEL
WOLFSBARSCH CEVICE, APFEL, GURKE, ALGE, INGWER, GRÜNER REIS
FOIS GRAS, BRIOCHE, HIMBEERE, PISTAZIE
TUNA TATAKI, SHITAKE, SOJA
TEA-TIME SANDWICH, GURKE, LACHS, CHEDDAR, ROASTBEEF
BÜNDNER PLATTE (110G), BÜNDNERFLEISCH, SPECK, ROHSCHINKEN, SALSIZ

4.00
4.00
3.00
5.00
3.00
4.00

6.00
6.00
8.00
7.00

6.00
5.00
5.00
5.00

9.00
7.00
6.00
5.00
7.00
9.00

12.00
9.00
7.00

24.00

Inkl. 8,1% MWSt.

WARME HÄPPCHEN

CREVETTE PIKANT, FILO, ANANAS, KORIANDER
POULET YAKITORI, LIMETTE, SOJA, LAUCH, SCHALOTTEN
BRANDADE, SOCKFISCH, KARTOFFEL, PETERILIE, ZITRONE
GYOZA VEGETARISCH, SOJA, SAUTIERTER KABIS
FLAMMKUCHEN KLASSISCH, VEGETARISCH, SAISONAL
MINI SCHINKENGIPFEL
POLENTA, PAPRIKA, ZUCCHINI, TALEGGIO, MEERSALZ

7.00
6.00
7.00
6.00
5.50
4.50
6.00

PRO PERSON

PRO STÜCK

PRO STÜCK

PRO STÜCK



SUPPEN

RINDERKRAFTBRÜHE, GEMÜSE, KRÄUTER

GEFLÜGELESSENZ, MAISNOCKEN, GEMÜSE, KRÄUTER

HOCHZEITSSUPPE, KALB, GEMÜSE, EI, KRÄUTER, SPARGEL

TOMATENESSENZ, ZUCCHINI, STANGENSELLERIE, DATTERINI, KERBEL

FISCHESSENZ, GEMÜSE, SAFRAN, SAIBLING, DINKEL, CROSTINI

KAROTTENESSENZ, ZITRONENGRASS, JAKOBSMUSCHEL, MANGO

MISO SUPPE, ALGE, FRÜHLINGSZWIEBEL, TOFU

Inkl. 8,1% MWSt.

KRÄUTERSUPPE, EI POCHIERT, HASELNUSS

KARFIOL SUPPE, ZITRONE, WALNUSSÖL, KERBEL

KÜRBIS SUPPE, KERNE GERÖSTET, KÜRBISKERNÖL, RAHM

RIESLING SUPPE, TRAUBEN, PETERSILIE, BLÄTTERTEIG

ERBSENSUPPE, WACHTELBRUST, MINZE, SPECK

WEISSE TOMATENSUPPE, CREVETTEN GEBRATEN, KNUSPER

ZITRONENGRASS-KEFIR SUPPE, KEFEN, POULET, KOKOS

MELONENKALTSCHALE, PIMENT, LIMETTE, OLIVENÖL, KRÄUTER, BLÜTE

GURKENKALTSCHALE, MEERSALZ, PIMENT, JOGHURT, ZITRONE

GEEISTE TOMATENKALTSCHALE, OLIVENÖL, BASILIKUM, KRÄUTER

GAZPACHO, PEPERONI, OILVENÖL, GERÖSTETER KNOBLAUCH, TOMATE

SALAT

GRÜNER BLATTSALAT, KERNE GERÖSTET, KRÄUTER

SAISONALER BLATTSALAT, CHERRYTOMATEN, GURKE, KAROTTE, KRÄUTER

NÜSSLISALAT, EI, SPECK, KRÄUTER, FRENCH DRESSING (31. OKT. - 31. MÄRZ)

DRESSING: BALSAMICO, FRENCH, SAISON

15.00

15.00

16.00

14.00

15:00

15:00

12.00

15.00

14.00

14.00

14.00

16.00

16.00

15.00

12.00

12.00

13.00

13.00

11.00

14.00

16.00



FLEISCH

Inkl. 8,1% MWSt.

RINDSFILET

RIBEYE

RUMPSTEAK

FLANKSTEAK

TOMAHAWK

56.00

52.00

51.00

42.00

58.00

KALBSBACKE

KALBSNIERSTÜCK

KALBSFILET

SCHWEINSBRATEN

MEATLOAF

KALBSHACKBRATEN

46.00

54.00

57.00

39.00

31.00

37.00

FISCH

ZANDERFILET

SAIBLINGFILET

FORELLENFILET

44.00

42.00

38.00

FISCHKNUSPERLI

HACKBÄLLCHEN LACHSFILET

37.00

42.00

GEFLÜGEL

POULETBRUST

POULETSCHENKEL

MAISPULARDENBRUST

ENTENBRUST

38.00

36.00

36.00

44.00

STELLEN SIE SICH IHR WUNSCHMENÜ ZUSAMMEN. WÄHLEN SIE EIN STÜCK

FLEISCH/FISCH/GEFLÜGEL UND WÄHLEN SIE EINE BEILAGE, EIN GEMÜSE UND EINE SAUCE.

BEISPIEL

RINDSFILET, OFENGEMÜSE, SCHNITTLAUCHSTAMPF, PORTWEINSAUCE 56.00

MAISPOULARDENBRUST, GEGRILLTE AVOCADO, JASMIN REIS, MANGO-KORIANDER

SAUCE

36.00



Inkl. 8,1% MWSt.

BEILAGEN

OFENKARTOFFELN

ZÜRIFRITES

COUNTRY POTATOS

BRATKARTOFFELN

SÜSSKARTOFFELSTAMPF

PAPA ARRUGADAS

FREGOLA SARDA

RISOTTO

JASMIN REIS

BIRYANI

POLENTA

COUSCOUS

BULGUR

SAISONALE QUICHE

GEMÜSE TARTE

FOCACCIA

BROT

BRÖTCHEN

GEMÜSE

AUBERGINE, JOGHURT, MINZE, GRANATAPFELKERNE

KARFIOL, HASELNUSS, KRÄUTER-VELOUTE

OFENGEMÜSE

SPINAT, SCHALOTTEN, MEERSALZ

OKRASCHOTEN SAUTIERT, GRANATAPFELKERNE

CHAMPIGNONS SAUTIERT, SPECK, THYMIAN

KAROTTEN, SESAM, LATTICH

LAUWARMES ANTIPASTI

GEGRILLTER MAIS, KRÄUTER

GEGRILLTE AVOCADO, SALSA, KORIANDER

SAUCEN

BBQ SAUCE

TERIYAKI SAUCE

RAHMSAUCE

SCHOMRSAUCE

SENF

KETCHUP

COCKTAILSAUCE PIKANT

CHIMICHURRI

PESTO

GUACAMOLE

BABA GANOUSH

SAUERRAHM

KRÄUTER-QUARK

MAIS DIP

ERDNUSS SAUCE

MANGO-KORIANDER SAUCE

MOJO SAUSE



DESSERT

Inkl. 8,1% MWSt.

SCHOKOLADEN PANNA COTTA, ORANGE

PANNA COTTA, SAISONAL COULIS

CREMA CATALANA, ROHRZUCKER, ROSMARIN

BROWINIE

MANGO MOUSSE, MERINGUES, MINZE

TIRAMISU

MELONE, CAFE, SABAYONE, MINZE

SAUERAMPFER, WEISSE VALRHONA, ERDBEERE, SESAM, BASILIKUM

MENÜVARIANTEN

MEATLOAF, KARTOFFELSALAT, EI, GEWÜRZGURKE, SENF

SCHWEINSBRATWURST, ZWIEBEL-SPECK-SAUCE, KROKETTEN

GEMÜSE QUICHE, RUCOLA, PESTO

FORELLENFILET, SPINAT, PETERSILIENKARTOFFELN

KALBSHACKBRATEN, KAROTTEN, KARTOFFELSTAMPF

FISCHKNUSPERLI, FRENCH FRIES, REMOULADENSAUCE

SCHWEINS CORDON BLEU, FRENCH FRIES, GEMÜSE

ASIA CURRY, JASMIN REIS, GEMÜSE, KORIANDER, POULET

35.00

35.00

35.00

40.00

40.00

40.00

45.00

45.00

TAGESSUPPE ODER TAGESSALAT

-

9.00

9.00

10.00

7.00

14.00

10.00

14.00

15.00



SAAL UND BESTUHLUNG

100 PERSONEN, 8ER TISCHE

120 PERSONEN, 12ER TISCHE

120 PERSONEN, 8ER TISCHE

TISCHMASS: 140CM X 80CM



WEIN
BIER
BOWLE
SPIRITUOSEN

BEI MITGEBRACHTEM ESSEN
((Z.B. HOCHZEITSTORTE)

SAAL & TERRASSE
SEE
SEMINARRAUM (ERSTE 2 STUNDEN)
JEDE WEITERE STUNDE
TAGESPAUSCHALE

KLEINES ZELT (3X3M)
SONNENSCHIRM
BÜHNE

STOFFTISCHTUCH WEISS 140X200
STOFFSERVIETTE WEISS

BEAMER, AKKUSTIKANLAGE, MIKROFON

AB 24.00 UHR

CHEFPERSONAL
SERVICE & KÜCHE

ZUSATZKOSTEN

ZAPFENGELD

SERVICEGEBÜHR

LOKALMIETE

MOBILIAR

TISCHWÄSCHE

TECHNIK

VERLÄNGERUNG POLIZEISTUNDE

STUNDENSATZ SERVICE

32.00/7,5DL 
3.00/33CL

28.00/LITER
56.00/LITER

3.50/GEDECK

900.00
900.00
120.00
20.00

150.00
15.00

150.00

15.00
INKLUSIVE

50.00

150.00

75.00/STUNDE
50.00/STUNDE



ÜBERNACHTUNGEN

HOTEL RUBUS
RIKONERSTRASSE 19
8307 ILLNAU-EFFRETIKON                                   5MIN FAHRT                                    052 343 10 00 
 
 
MOTEL STEIGHOF, STARS AND STRIPES
STEIGHOF 2
8311 BRÜTTEN                                                    2MIN FAHRT                                     052 345 24 21 
 
 
SWISS STAR HOME
SPINNEREIWEG 1A
8307 ILLNAU-EFFRETIKON                                   6MIN FAHRT                                     079 456 39 17
 
 
MY HOME HOTEL
ZÜRCHERSTRASSE 200
8406 WINTERTHUR                                             9MIN FAHRT                                     052 543 11 11 



AGB

GÄSTEZAHL
DIE DEFINITIVE TEILNEHMERZAHL MUSS SPÄTESTENS SIEBEN WERKTAGE VOR IHRER VERANSTALTUNG
SCHRIFTLICH GEMELDET WERDEN UND GILT ALS VERBINDLICH. NEHMEN WENIGER ALS DIE DEFINITIV
GEMELDETEN ANZAHL PERSONEN AM ANLASS TEIL, WERDEN DIE AUFWENDUNGEN FÜR DIE DEFINITIV
GEMELDETE TEILNEHMERZAHL IN RECHNUNG GESTELLT. BEI EINER HÖHEREN ALS DIE DEFINITIV GEMELDETE
TEILNEHMERZAHL WIRD DIE EFFEKTIVE ANZAHL IN RECHNUNG GESTELLT. BEI WESENTLICHEN ÄNDERUNGEN
DER URSPRÜNGLICHEN TEILNEHMERZAHL BEHÄLT SICH WINTERBERG RESTAURANT & EVENT EINEN
AUSTAUSCH DER RÄUMLICHKEITEN FÜR SEMINARE UND BANKETTE VOR.
 
MITBRINGEN VON SPEISEN UND GETRÄNKEN
DER VERANSTALTER DARF SPEISEN UND GETRÄNKE ZUR VERANSTALTUNG GRUNDSÄTZLICH NICHT
MITBRINGEN. AUSNAHMEN BEDÜRFEN EINER SCHRIFTLICHEN VEREINBARUNG MIT GOLFPLATZ WINTERBERG
GMBH. IN DIESEN FÄLLEN WIRD EIN BEITRAG ZUR DECKUNG DER GEMEINKOSTEN (SERVICEGEBÜHR)
VERRECHNET.
 
DEKORATION
DEKORATIONEN SIND IN DEN BANKETT- UND/ODER RAUMKOSTEN NICHT INBEGRIFFEN. WÜNSCHE DES
KUNDEN WERDEN, FALLS TECHNISCH UND7ODER FEUERPOLIZEILICH MÖGLICH, GERNE GEGEN VERRECHNUNG
REALISIERT.
 
VERSICHERUNGEN
DER VERTRAGSPARTNER IST VERPFLICHTET, EINGEBRACHTES GUT GEGEN ALLE DENKBAREN RISIKEN ZU
VERSICHERN. DIE GOLFPLATZ WINTERBERG GMBH LEHNT JEDE HAFTUNG AB. DIE BEWACHUNG VON
PERSONEN UND GEGENSTÄNDEN VOR, WÄHREND, ZWISCHEN UND NACH DEN VERANSTALTUNGEN OBLIEGT
DEM VERTRAGSPARTNER SOWIE NICHT ANDERWEITIG SCHRIFTLICH VEREINBART.
 
SCHÄDEN
DER VERTRAGSPARTNER HAFTET IN JEDEM FALL FÜR SCHÄDEN, DIE AN RÄUMEN, EINRICHTUNGEN, MOBILIAR
UND UMSCHWUNG ENTSTEHT. DER VERTRAGSPARTNER IST VERPFLICHTET, DEM DIENSTHABENDEN
ANLASSLEITER DAS ENDE DER VERANSTALTUNG ZU MELDEN, DAMIT GGFS. GEMIETETE EINRICHTUNGEN ODER
GERÄTE KONTROLLIERT UND WEGGERÄUMT WERDEN KÖNNEN. FÜR DEFEKTE ODER FEHLENDE GERÄTE HAFTET
DER VERTRAGSPARTNER.
 
REINIGUNG, ABFALL
SIND INFOLGE AUSSERORDENTLICHER VERSCHMUTZUNG SPEZIALREINIGUNGEN, SOWIE ZUSÄTZLICHE
AUFRÄUMARBEITEN NOTWENDIG, WIRD DEM VERTRAGSPARTNER DIESER MEHRAUFWAND VERRECHNET.
 



HAFTUNG DES VERANSTALTERS / VERSICHERUNG
DER VERANSTALTER HAFTET FÜR DEN GESAMTEN RECHNUNGSBETRAG EINSCHLIESSLICH DER VON SEINEN
MITARBEITERN, HILFSPERSONEN UND VERANSTALTUNGSTEILNEHMERN BEZOGENEN LEISTUNGEN,
AUSNAHMEN MÜSSEN SCHRIFTLICH VEREINBART WERDEN. DIE VERSICHERUNG FÜR MITGEBRACHTES
MATERIAL IST DURCH DEN VERANSTALTER ABZUSCHLIESSEN. BEI BESCHÄDIGUNG ODER VERLUST AN
EINRICHTUNGEN UND INVENTAR VON GOLFPLATZ WINTERBERG GMBH WERDEN DIE DADURCH ENTSTANDENEN
KOSTEN VERRECHNET.
 
STORNIERUNG
BIS 90 TAGE VOR DEM ANLASS KOSTENFREI
BIS 60 TAGE VOR DEM ANLASS 50% DES ANGEBOTS
BIS 30 TAGE VOR DEM ANLASS 75% DES ANGEBOTS
< 30 TAGEN VOR DEM ANLASS 100% DES ANGEBOTS
 
UM MISSVERSTÄNDNISSE AUSZURÄUMEN, BITTEN WIR SIE, UNS IHRE ANNULLATION SCHRIFTLICH ZU
BESTÄTIGEN. WURDEN DIE RESERVIERTEN LEISTUNGEN (MENÜ & GETRÄNKE) NOCH NICHT FESTGELEGT, GILT
EIN BETRAG VON CHF 100.00 PRO PERSON ALS VERRECHNUNGSGRUNDLAGE.
 
ZAHLUNGSKONDITIONEN
BEI HOCHZEITEN UND GROSSANLÄSSEN BEHALTEN WIR UNS VOR, BEI VERTRAGSABSCHLUSS EINE
ANZAHLUNG IN RECHNUNG ZU STELLEN. WIR STELLEN IHNEN AM ENDE IHRES ANLASSES EINE
SCHLUSSABRECHNUNG ZU UND BITTEN SIE DIESE INNERT 
30 TAGEN ZU BEGLEICHEN. DIE VERRECHNETEN LEISTUNGEN GELTEN ALS VOLLSTÄNDIG UND
ORDNUNGSGEMÄSS ERBRACHT, WENN DER VERANSTALTER INNERT 10 TAGEN NACH RECHNUNGSERHALT
KEINE BEANSTANDUNG MELDET. 
 
PERSONALZUSCHLÄGE
AB MITTERNACHT GELTEN FOLGENDE ZUSCHLÄGE:
CHEFPERSONAL 75.00 / STUNDE
KOCH 50.00 / STUNDE
SERVICE 50.00 / STUNDE
 
RUHE UND ORDNUNG
DIE BENUTZER DER GEMIETETEN RÄUMLICHKEITEN SIND ZUR EINHALTUNG VON RUHE UND ORDNUNG
VERPFLICHTET, UNSEREN WEISUNGEN IST DIESBEZÜGLICH FOLGE ZU LEISTEN. DIE GOLFPLATZ WINTERBERG
GMBH BEHÄLT SICH VOR, VON RESERVATIONEN ENTSCHÄDIGUNGSLOS ZURÜCKZUTRETEN ODER
VERANSTALTUNGEN ABZUBRECHEN, WENN DER ORDENTLICHE GESCHÄFTSBETRIEB, DIE SICHERHEIT VON
PERSONEN ODER DER RUF DES GASTROBETRIEBES GEFÄHRDET SIND. DIES IST INSBESONDERE DANN DER
FALL, WENN UNWAHRE ODER UNVOLLSTÄNDIGE ANGABEN ÜBER INHALT UND VERLAUF DER VERANSTALTUNG
GEMACHT WURDEN.
 
NACHTLÄRM/LÄRMVORSCHRIFTEN
INSBESONDERE AUSSERHALB DER GEBÄUDE IST DARAUF ZU ACHTEN, DASS DER LÄRMPEGEL MÖGLICHST TIEF
GEHALTEN WIRD. DEN WEISUNGEN DES PERSONALS IST FOLGE ZU LEISTEN. DER VERTRAGSPARTNER HAFTET
FÜR AUS NICHTBEACHTUNG ODER ZUWIDERHANDLUNG ENTSTEHENDE SCHÄDEN.
 
ANGEBOT- UND PREISÄNDERUNG
DIE PREISE VERSTEHEN SICH INKL. MWST. ÄNDERUNGEN DER ANGEBOTE UND PREISE BLEIBEN VORBEHALTEN.
 
GERICHTSSTAND
GERICHTSSTAND IST PFÄFFIKON ZH


	BANKETTKARTE
	APERO
	ZUM KNABBERN
	GESALZENE ROSMARIN-MANDELN OLIVEN TAGGIASCA ERDNÜSSE BLÄTTERTEIGSTANGEN (SESAM, PEPERONI, FENCHEL, HARISSA) POPCORN (KEFIR, ZITRONENGRASS, CURRY, MEERSALZ) PARMESAN IN STÜCKEN

	SÜPPLI IM TÄSSLI
	RIESLINGSUPPE, TRAUBEN, PETERSILIE KRÄUTER-GEMÜSESUPPE, HASENUSS, SAISONAL KAROTTEN-ESSENZ, ZITRONENGRASS, MANGO TOMATEN-ESSENZ, ZUCCHINI, STANGENSELLERIE, DATTERINI, KERBEL
	4.00 4.00 3.00 5.00 3.00 4.00
	6.00 6.00 8.00 7.00

	KALTE HÄPPCHEN
	GEMÜSETATAR, AVOCADO, RADIESCHEN, GURKE, PAPRIKA AVOCADA, SALSA, LIMETTE, MEERSALZ, OLIVENÖL BABA GANOUSH, KARTOFFEL, ZITRONE, KNUSPER CRUDITÈS, KAROTTE, GURKE, KEFEN, STANGENSELLERIE, PEPERONI
	RINDS TATAR, ROTKABIS, OLIVENÖL, MEERSALZ, TRÜFFEL RINDS CROSTADA, PIKANT, OLIVENÖL, MEERSALZ, KNUSPER ZIEGENKÄSE CROSTADA, KAPERN, OLIVENÖL, KRÄUTER GUACAMOLE CROSTADA, LIMETTEN, TOMATE, MEERSALZ, OLIVENÖL FORELLENFILET RILETTE CROSTADA, DILL, KAPERN, FENCHEL WOLFSBARSCH CEVICE, APFEL, GURKE, ALGE, INGWER, GRÜNER REIS FOIS GRAS, BRIOCHE, HIMBEERE, PISTAZIE TUNA TATAKI, SHITAKE, SOJA TEA-TIME SANDWICH, GURKE, LACHS, CHEDDAR, ROASTBEEF BÜNDNER PLATTE (110G), BÜNDNERFLEISCH, SPECK, ROHSCHINKEN, SALSIZ
	6.00 5.00 5.00 5.00
	9.00 7.00 6.00 5.00 7.00 9.00 12.00 9.00 7.00 24.00

	WARME HÄPPCHEN
	CREVETTE PIKANT, FILO, ANANAS, KORIANDER POULET YAKITORI, LIMETTE, SOJA, LAUCH, SCHALOTTEN BRANDADE, SOCKFISCH, KARTOFFEL, PETERILIE, ZITRONE GYOZA VEGETARISCH, SOJA, SAUTIERTER KABIS FLAMMKUCHEN KLASSISCH, VEGETARISCH, SAISONAL MINI SCHINKENGIPFEL POLENTA, PAPRIKA, ZUCCHINI, TALEGGIO, MEERSALZ
	7.00 6.00 7.00 6.00 5.50 4.50 6.00
	Inkl. 8,1% MWSt.



	SUPPEN
	RINDERKRAFTBRÜHE, GEMÜSE, KRÄUTER GEFLÜGELESSENZ, MAISNOCKEN, GEMÜSE, KRÄUTER HOCHZEITSSUPPE, KALB, GEMÜSE, EI, KRÄUTER, SPARGEL TOMATENESSENZ, ZUCCHINI, STANGENSELLERIE, DATTERINI, KERBEL FISCHESSENZ, GEMÜSE, SAFRAN, SAIBLING, DINKEL, CROSTINI KAROTTENESSENZ, ZITRONENGRASS, JAKOBSMUSCHEL, MANGO MISO SUPPE, ALGE, FRÜHLINGSZWIEBEL, TOFU
	15.00 15.00 16.00 14.00 15:00 15:00 12.00
	KRÄUTERSUPPE, EI POCHIERT, HASELNUSS KARFIOL SUPPE, ZITRONE, WALNUSSÖL, KERBEL KÜRBIS SUPPE, KERNE GERÖSTET, KÜRBISKERNÖL, RAHM RIESLING SUPPE, TRAUBEN, PETERSILIE, BLÄTTERTEIG ERBSENSUPPE, WACHTELBRUST, MINZE, SPECK WEISSE TOMATENSUPPE, CREVETTEN GEBRATEN, KNUSPER ZITRONENGRASS-KEFIR SUPPE, KEFEN, POULET, KOKOS
	15.00 14.00 14.00 14.00 16.00 16.00 15.00
	MELONENKALTSCHALE, PIMENT, LIMETTE, OLIVENÖL, KRÄUTER, BLÜTE GURKENKALTSCHALE, MEERSALZ, PIMENT, JOGHURT, ZITRONE GEEISTE TOMATENKALTSCHALE, OLIVENÖL, BASILIKUM, KRÄUTER GAZPACHO, PEPERONI, OILVENÖL, GERÖSTETER KNOBLAUCH, TOMATE
	12.00 12.00 13.00 13.00

	SALAT
	GRÜNER BLATTSALAT, KERNE GERÖSTET, KRÄUTER SAISONALER BLATTSALAT, CHERRYTOMATEN, GURKE, KAROTTE, KRÄUTER NÜSSLISALAT, EI, SPECK, KRÄUTER, FRENCH DRESSING (31. OKT. - 31. MÄRZ)
	11.00 14.00 16.00
	DRESSING: BALSAMICO, FRENCH, SAISON
	STELLEN SIE SICH IHR WUNSCHMENÜ ZUSAMMEN. WÄHLEN SIE EIN STÜCK FLEISCH/FISCH/GEFLÜGEL UND WÄHLEN SIE EINE BEILAGE, EIN GEMÜSE UND EINE SAUCE.

	BEISPIEL
	RINDSFILET, OFENGEMÜSE, SCHNITTLAUCHSTAMPF, PORTWEINSAUCE
	56.00
	MAISPOULARDENBRUST, GEGRILLTE AVOCADO, JASMIN REIS, MANGO-KORIANDER SAUCE
	36.00


	FLEISCH
	RINDSFILET RIBEYE RUMPSTEAK FLANKSTEAK TOMAHAWK
	56.00 52.00 51.00 42.00 58.00
	KALBSBACKE KALBSNIERSTÜCK KALBSFILET SCHWEINSBRATEN MEATLOAF KALBSHACKBRATEN
	46.00 54.00 57.00 39.00 31.00 37.00

	FISCH
	ZANDERFILET SAIBLINGFILET FORELLENFILET
	44.00 42.00 38.00
	FISCHKNUSPERLI HACKBÄLLCHEN LACHSFILET
	37.00 42.00

	GEFLÜGEL
	POULETBRUST POULETSCHENKEL
	38.00 36.00
	MAISPULARDENBRUST ENTENBRUST
	36.00 44.00

	BEILAGEN
	OFENKARTOFFELN ZÜRIFRITES COUNTRY POTATOS BRATKARTOFFELN SÜSSKARTOFFELSTAMPF PAPA ARRUGADAS
	FREGOLA SARDA RISOTTO JASMIN REIS BIRYANI
	POLENTA COUSCOUS BULGUR SAISONALE QUICHE GEMÜSE TARTE
	FOCACCIA BROT BRÖTCHEN

	GEMÜSE
	AUBERGINE, JOGHURT, MINZE, GRANATAPFELKERNE KARFIOL, HASELNUSS, KRÄUTER-VELOUTE OFENGEMÜSE SPINAT, SCHALOTTEN, MEERSALZ OKRASCHOTEN SAUTIERT, GRANATAPFELKERNE
	CHAMPIGNONS SAUTIERT, SPECK, THYMIAN KAROTTEN, SESAM, LATTICH LAUWARMES ANTIPASTI GEGRILLTER MAIS, KRÄUTER GEGRILLTE AVOCADO, SALSA, KORIANDER

	SAUCEN
	BBQ SAUCE TERIYAKI SAUCE RAHMSAUCE SCHOMRSAUCE SENF KETCHUP
	COCKTAILSAUCE PIKANT CHIMICHURRI PESTO GUACAMOLE BABA GANOUSH SAUERRAHM
	KRÄUTER-QUARK MAIS DIP ERDNUSS SAUCE MANGO-KORIANDER SAUCE MOJO SAUSE

	MENÜVARIANTEN
	TAGESSUPPE ODER TAGESSALAT -
	MEATLOAF, KARTOFFELSALAT, EI, GEWÜRZGURKE, SENF SCHWEINSBRATWURST, ZWIEBEL-SPECK-SAUCE, KROKETTEN GEMÜSE QUICHE, RUCOLA, PESTO FORELLENFILET, SPINAT, PETERSILIENKARTOFFELN KALBSHACKBRATEN, KAROTTEN, KARTOFFELSTAMPF FISCHKNUSPERLI, FRENCH FRIES, REMOULADENSAUCE SCHWEINS CORDON BLEU, FRENCH FRIES, GEMÜSE ASIA CURRY, JASMIN REIS, GEMÜSE, KORIANDER, POULET
	35.00 35.00 35.00 40.00 40.00 40.00 45.00 45.00

	DESSERT
	SCHOKOLADEN PANNA COTTA, ORANGE PANNA COTTA, SAISONAL COULIS CREMA CATALANA, ROHRZUCKER, ROSMARIN BROWINIE MANGO MOUSSE, MERINGUES, MINZE TIRAMISU MELONE, CAFE, SABAYONE, MINZE SAUERAMPFER, WEISSE VALRHONA, ERDBEERE, SESAM, BASILIKUM
	9.00 9.00 10.00 7.00 14.00 10.00 14.00 15.00

	SAAL UND BESTUHLUNG
	ZUSATZKOSTEN
	ÜBERNACHTUNGEN
	AGB
	HAFTUNG DES VERANSTALTERS / VERSICHERUNG DER VERANSTALTER HAFTET FÜR DEN GESAMTEN RECHNUNGSBETRAG EINSCHLIESSLICH DER VON SEINEN MITARBEITERN, HILFSPERSONEN UND VERANSTALTUNGSTEILNEHMERN BEZOGENEN LEISTUNGEN, AUSNAHMEN MÜSSEN SCHRIFTLICH VEREINBART WERDEN. DIE VERSICHERUNG FÜR MITGEBRACHTES MATERIAL IST DURCH DEN VERANSTALTER ABZUSCHLIESSEN. BEI BESCHÄDIGUNG ODER VERLUST AN EINRICHTUNGEN UND INVENTAR VON GOLFPLATZ WINTERBERG GMBH WERDEN DIE DADURCH ENTSTANDENEN KOSTEN VERRECHNET.
	STORNIERUNG BIS 90 TAGE VOR DEM ANLASS KOSTENFREI BIS 60 TAGE VOR DEM ANLASS 50% DES ANGEBOTS BIS 30 TAGE VOR DEM ANLASS 75% DES ANGEBOTS < 30 TAGEN VOR DEM ANLASS 100% DES ANGEBOTS
	UM MISSVERSTÄNDNISSE AUSZURÄUMEN, BITTEN WIR SIE, UNS IHRE ANNULLATION SCHRIFTLICH ZU BESTÄTIGEN. WURDEN DIE RESERVIERTEN LEISTUNGEN (MENÜ & GETRÄNKE) NOCH NICHT FESTGELEGT, GILT EIN BETRAG VON CHF 100.00 PRO PERSON ALS VERRECHNUNGSGRUNDLAGE.
	ZAHLUNGSKONDITIONEN BEI HOCHZEITEN UND GROSSANLÄSSEN BEHALTEN WIR UNS VOR, BEI VERTRAGSABSCHLUSS EINE ANZAHLUNG IN RECHNUNG ZU STELLEN. WIR STELLEN IHNEN AM ENDE IHRES ANLASSES EINE SCHLUSSABRECHNUNG ZU UND BITTEN SIE DIESE INNERT  30 TAGEN ZU BEGLEICHEN. DIE VERRECHNETEN LEISTUNGEN GELTEN ALS VOLLSTÄNDIG UND ORDNUNGSGEMÄSS ERBRACHT, WENN DER VERANSTALTER INNERT 10 TAGEN NACH RECHNUNGSERHALT KEINE BEANSTANDUNG MELDET.
	PERSONALZUSCHLÄGE AB MITTERNACHT GELTEN FOLGENDE ZUSCHLÄGE: CHEFPERSONAL 75.00 / STUNDE KOCH 50.00 / STUNDE SERVICE 50.00 / STUNDE
	RUHE UND ORDNUNG DIE BENUTZER DER GEMIETETEN RÄUMLICHKEITEN SIND ZUR EINHALTUNG VON RUHE UND ORDNUNG VERPFLICHTET, UNSEREN WEISUNGEN IST DIESBEZÜGLICH FOLGE ZU LEISTEN. DIE GOLFPLATZ WINTERBERG GMBH BEHÄLT SICH VOR, VON RESERVATIONEN ENTSCHÄDIGUNGSLOS ZURÜCKZUTRETEN ODER VERANSTALTUNGEN ABZUBRECHEN, WENN DER ORDENTLICHE GESCHÄFTSBETRIEB, DIE SICHERHEIT VON PERSONEN ODER DER RUF DES GASTROBETRIEBES GEFÄHRDET SIND. DIES IST INSBESONDERE DANN DER FALL, WENN UNWAHRE ODER UNVOLLSTÄNDIGE ANGABEN ÜBER INHALT UND VERLAUF DER VERANSTALTUNG GEMACHT WURDEN.
	NACHTLÄRM/LÄRMVORSCHRIFTEN INSBESONDERE AUSSERHALB DER GEBÄUDE IST DARAUF ZU ACHTEN, DASS DER LÄRMPEGEL MÖGLICHST TIEF GEHALTEN WIRD. DEN WEISUNGEN DES PERSONALS IST FOLGE ZU LEISTEN. DER VERTRAGSPARTNER HAFTET FÜR AUS NICHTBEACHTUNG ODER ZUWIDERHANDLUNG ENTSTEHENDE SCHÄDEN.
	ANGEBOT- UND PREISÄNDERUNG DIE PREISE VERSTEHEN SICH INKL. MWST. ÄNDERUNGEN DER ANGEBOTE UND PREISE BLEIBEN VORBEHALTEN.
	GERICHTSSTAND GERICHTSSTAND IST PFÄFFIKON ZH

